


PIZIA-PORTFOLIO

ANGELI DEMONI CAPRICCIOSA

B

Mozzarella, Salami Napoli, Carbonarasauce, Tomatensugo,
Scamorza-Kase, Auberginen, Mozzarella, Speck, Mozzarella, Schinken,
Basilikum Parmesan Pilze, schwarze Oliven

SALAMI MARGHERITA QUATTRO ORMAGGI

P -

Tomatensugo, Tomatensugo, Sahnesauce, Mozzarella,
Mozzarella, Mozzarella, geraucherter Scamorza-Kase,
Salami Napoli Basilikum Gorgonzola, Parmesan, Rucola

Mozzarella, Birnen,
Honig-Mascarpone,
Gorgonzola



JALBE-PIZZA-PORTFOLIO

MARGHERITA CAPRICCIOSA CARBONARA

200 ¢ 200¢
Tomatensugo, Tomatensugo,
M ozzarellg, Mozzarella, Schinken, Ncl::zr: :r';?{ : S;: g SI,(
Basilikum Pilze, schwarze Oliven s

SALAME QUATTRO FORMAGGI

Tomatensugo, Sahnesauce, Mozzarella,
Mozzarella, geraucherter Scamorza-Kase,
Salami Napoli Gorgonzola, Parmesan, Rucola
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%5 FIGENSCHAFTEN DER GEKUHLTEN PIZZEN

EINFACHES
AUFBACKEN IN

DIE QUALTTAT
ENTSPRIGHT

DER, BACKVORGANG WIRD
BEL 80% DER BACKZETT

DIE HALTBARKELT

HANDGEMACHT MIT ;
DER PIZZA BETRAGT

AUTHENTISCHEN

EINER FRISCH

6 MINUTEN BEL

GESTOPPT, DIE PLZZA WIRD

GEB@{)ZI%\NEN TUTATEN SCOCKEEKT 12 TAGE 260 °C.

20 vRTRIEBSKANLE

» Minimarkte « Schulen, Universitaten, « Unterkiinfte, Hotels,
Krankenhduser Hostels

- Supermarkte und

Hypermarkte = Sportveranstaltungen = Fluggesellschaften,
Transportunternehmen Armee,

- Tankstellen - Kultur-und Freizeitveran- Baufirmen

staltungen

5 (
@ PIZZA - ZUBERETTUNG

. Fiir ca. 360 Sekun- le g','{b °c  Bei Tempera-
Pizza aus dem : den (6 Minuten) 4 :

turenvon
Karton entnehmen (‘ in den Backofen 6  240-260°C
D\ legen %, 5/ O min

PLZZAPACKUNG  RINALDI BACKOFEN MIETEN

- SPANNUNG:

220 V.1 ~+N+PE/50- 60 HZ
- LEISTUNG: 2 KW
- GEWICHT: 35 KG

WIR EMPFEHLEN
WEITER: TURBOCHEF,
MARYCHEF, ATOLSPEED,
UNOX

- DURCHMESSER DER PIZZA: 32 CM
- STUCKZAHL PRO VERPACKUNG: 5




SNACKANGEBOT PIZZATA

PRODUKTPORTFOLIO

PIZIATA CAPRICCIOSA

Tomatensugo,
Mozzarella, Schinken,
Pilze, schwarze Oliven

PIZIATA CARBONARA

Carbonarasauce,
Mozzarella, Speck,
Parmesan

PIZZATA SALAMI

Tomatensugo,
Mozzarella,
Salami Napoli

4 PITIATA QUATTRO FORMAGGI

= Sahnesauce, Mozzarella,
geraucherter Scamorza-Kase,
Gorgonzola, Parmesan, Rucola

4

PIZZATA - FLOWPACK
- PIZZATA-ABMESSUNGEN: 24 CM X8 CM
- HALTBARKEIT: 12 TAGE

- NUR 3 MINUTEN BEI 200 °C BACKEN

- STUCKZAHL PRO PACKUNG: 15

KONTAKT

Crocodille CR, spol. s.r.0., Podébradska 88/55, 198 00 Praha 9,
telefon: 283 061 748 / 283 061 723, email: obchod@crocodille.com, crocodille.com



