


PIZIA-PORTFOLIO
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MARGHERITA CAPRIGCIOSA

Tomatensugo, Tomatensugo, Mozzarella, Schinken,
Mozzarella, Basilikum Pilze, schwarze Oliven
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QUATTRO FORMAGGT

Sahnesauce, Mozzarella,
geraucherter Scamorza-Kase,
Gorgonzola, Parmesan, Rucola
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SALAMI CARBONARA

Tomatensugo, Mozzarella, Carbonarasauce, Mozzarella,
Salami Napoli Speck, Parmesan

EIGENSCHAFTEN DER GEKUHLTEN PIZZEN  RINALDI BACKOFEN

- DIE QUALITAT ENTSPRICHT EINER FRISCH MIETEN
GEBACKENEN PIZZA

- HANDGEMACHT MIT AUTHENTISCHEN ZUTATEN Spannung:

- DER BACKVORGANG WIRD BEI 80% DER 220 V.1~+N+PE/50 - 60 Hz
BACKZEIT GESTOPPT, DIE PIZZA WIRD Leistung:
SCHOCKGEKUHLT 2 kW

- DIE HALTBARKEIT DER PIZZA BETRAGT 13 TAGE Gewicht:

- DIE FRISCHEN KRAUTER SIND EINZELN VERPACKT 35 Kg
UND TEIL DER VERPACKUNG

- EINFACHES AUFBACKEN IN 6 MINUTEN BEI 260 °C

KONTAKT

Crocodille CR, spol. s.r.o., Podébradska 88/55, 198 00 Praha 9,
telefon: 283 061 748 / 283 061 723, email: obchod@crocodille.com, crocodille.com



